Hotelova akadémia PreSov
Slovenska barmanska asociacia
AEHT — Asociécia europskych $kol hotelierstva a turizmu
Urad Presovského samospravneho kraja

usporiadaju

pod zastitou predsedu PreSovského samospravneho kraja

PaedDr. Milan Majersky, PhD.

31. ro¢nik medzinarodnej barmanskej sut’aze juniorov

EUROCUP 2026

Oficialni sponzori:

St. Nicolaus Group

FFH - LA FONDATION POUR LA FORMATION
HOTELIERE

FFH - NADACIA PRE VZDELAVANIE V HOTELIERSTVE, ZENEVA



Termin:
Miesto:

Prihlasky:

Sut’azné druzstva:

Riaditel’ sut’aze:

Hodnotiaca komisia
a odborny garant sut’aze:

Startovné:

Utastnicky poplatok:

Stravovanie:

Ubytovanie:

ORGANIZACNE POKYNY

06. — 07. oktober 2026
Sportova hala Hotelovej akadémie PreSov, Bastova 32

PhDr. Marek Sebej

Hotelova akadémia, Bastova 32, 080 01 PreSov
Mobil: +421 948 885 766

E-mail kontaktna osoba:marek.sebej@hapresov.edu.sk
Web: www.eurocup.sk

Sut'az je urcend pre ziakov strednych odbornych skol. Vekovy limit je
do 21 rokov. Zkazdej Skoly sa mdze sGtaze zucastnit' len jedno
maximalne 2-Clenné druzstvo. Pocet druzstiev zo slovenskych $kol
bude obmedzeny na 30 (podla poradia podania prihlasok), usporiadatel’
si vyhradzuje pravo vyberu a prévo zaradit' do sitaze 2 druzstva
z usporiadatel’skej Skoly.

MVDr. Jozef Senko, riaditel’ Hotelovej akadémie Presov

Slovenska barmanské asociacia
20,-- EUR za jedného stt’aziaceho.

Podl'a objednavky stravy v tlacive. Prihlasku $koly zasielajte do
18. septembra 2026 (k dispozicii na www.eurocup.sk ).

V mieste ubytovania a v priestoroch Hotelovej akadémie, Bastova 32,
PreSov

Hotel Lineas, Budovatel'ska 14, PreSov

Ceny za ubytovania s ranajkami- hotel Lineas:
jednolozkova 1/1 izba- 45,00 €/ 1 noc
dvojlozkova izba- 80,00 €/ 1 noc
link: www.lineas.sk

telefon: 051/77 23 325

e-mail: recepcialineas@gmail.com

Hotel Dukla, a. s., Namestie legionarov 2, Presov
Ceny ubytovania s ranajkami- hotel Dukla:
jednopostel'ova 1/1 izba - 50€/1noc
dvojlozkova izba - 90 €/ 1 noc
Mobil: 00421 918 902 153

Telefén: 00421 51 77 22 741

e-mail: 741recepcia@hotelduklapresov.sk;

link: www.hotelduklapresov.sk
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Ubytovanie si G¢astnici zabezpecia sami podla vlastného uvazenia. Ubytovanie si mozete zvolit’
podl'a nami priloZenej ponuky, alebo si mdzete ubytovanie zabezpedit’ podl'a vlastného vyberu.

Registracia pre ucastnikov baristickej sutaze bude prebichat’ v priestoroch recepcie Hotelovej
akadémie PreSov, BaStova 32, v den sttaze, t. j. 06. oktdébra 2026 v ¢ase od 7.00 do 9.00 hod.
Po zaplateni ucastnickecho poplatku pri registracii dostanu ucastnici menovky a stravné
listky. Strava bude vydana po predloZeni stravnych listkov v priestoroch $koly v sektore
,, A aV restauracii Florianka.

Registracia pre ucastnikov barmanskej sttaze bude prebichat’ v priestoroch recepcie Hotelovej
akadémie Presov, Bastova 32, v den prichodu, t. j. 06. oktobra 2026 v ¢ase od 13.00 do 17.00
hod. Po zaplateni Gcastnickeho poplatku pri registracii dostant uéastnici menovky a stravné
listky. Strava bude vydand po predlozeni stravnych listkov v priestoroch Skoly v sektore
,,A“ a Vv restauracii Florianka.



Pondelok
od 14.00

17.00 - 18.00

Utorok
6.30 - 8.30

7.00 - 8.30

8.30 - 8.45
8.45-9.00
9.05-16.00
11.30-14.00
16.00 - 16.30
16.30-17.00

17.00 - 18.00
18.30

Streda
6.30 — 10.00
9.00 -9.15

9.15-14.00
9.30-14.00

9.00 - 15.00

11.30 - 14.00

HARMONOGRAM

05. oktober 2026

Prichod ucastnikov baristickej sutaze (stit'azné druzstva, hostia, komisari),
registracia sutaziacich na recepcii Hotelovej akadémie PreSov, Bastova 32,
v den sut'aze 06. oktobra 2026 od 7,00 hod. do 9,00 hod.

Vecera pre ucastnikov v reStauracii Florianka, HA Presov, po nahlaseni stravy

alebo podla vlastného uvazenia.

06. oktober 2026
Ranajky v mieste ubytovania.

Tréning a skuska kavovarov, Hotelova akadémia (HA) Presov, C2 — C3,

pri prichode losovanie poradia.

Instrukcie pred zacCiatkom sit'aze s komisarmi sutaze.

Otvorenie baristickej sut'aze, HA PreSov, C2 — C3.

Baristicka sutaz, HA Presov, C2 — C3.

Obed — skolska reStauracia Florianka a HA PreSov, sektor A.

Vyhodnotenie baristickej stit'aze a odovzdavanie oceneni, C2 — C3.

Porada s hlavnym komisarom barmanskej sut'’aze a organizatormi, HA PreSov,
C2-Ca.

Vecera, Restauracia Florianka HA PreSov.

Workshopy Zrkadlova séla v Sportovej hale Hotelovej akadémie pod
taktovkou Brand Ambassadorov spoloc¢nosti ST. Nicolaus Group T. Gyénom
a L. DoboSom.

07. oktdéber 2026
Ranajky v mieste ubytovania.

Otvorenie barmanskej sut'aze, Sportovéa hala HA Presov.
Barmanska sut’az, Sportové hala HA PreSov.
Nealkoholické napoje, Sportova hala HA Presov,

Function bar s miesanymi ndpojmi, St. Nicolaus Group, Sportovd hala HA

Presov - vstupnd rotunda,

VIP bufet v skolskej reStauracii Florianka pre veducich druzstiev, partnerov

podujatia a pozvanych hosti.

Obed, HA PreSov, sektor A1l a resStauracia Florianka.



14.00 kultarny program

14.30 Vyhodnotenie zakladneho kola
15.00 Superfinale
16.00 Vyhodnotenie barmanskej sutaze aodovzdavanie oceneni, Sportova hala

Hotelovej akadémie PreSov.

17.00 Zaverecny raut, HA Presov, sektory B a C.
Stvrtok 08. oktdber 2026
7.00 —9.00 Ranajky v mieste ubytovania.

do 10.00 Ukonc¢enie ubytovania.



SUTAZNE PODMIENKY

KATEGORIE NAPOJOV:

Zakladné kolo:

Superfindle:

Receptary:

Kategoria:

1. kategoria — Soft drink 3 porcie
2. kategdria — Before dinner cocktail 3 porcie
3. kategoria — After dinner cocktail 3 porcie
4. kategoria — Long drink 3 porcie
Martini Cocktail 2 porcie

Kazdy sut'aziaci si zostavi vlastné originalne receptury pre svoju kategoériu
napojov podla podmienok uvedenych dalej atieto v termine
do 25. septembra 2026 najneskor posle na eurocup@hapresov.edu.sk

Soft drink musi obsahovat’ GIFFARD z portfolia spolo¢nosti ST.
NICOLAUS Group, v mnozstve min. 1 cl a Tubovolny nealkoholicky
vyrobok taktiez z portfolia spolo¢nosti ST. NICOLAUS Group (Budis,
Iconic,...).

Before dinner cocktail musi obsahovat’ ako bazu — Borec Gin v objeme
min. 3 cl. Ostatné suroviny smu byt modifikatormi (napr. bitters, sirupy,
likéry a pod.). V pripade pouzitia d’alSieho spiritu musi byt jeho objem
mensi ako objem povinnej suroviny Borec Gin.

Before dinner cocktail nesmie obsahovat viac nez 1 cl osladenych
produktov.

After_dinner cocktail musi obsahovat' ako bazu - Jon Rye Wanted
Whisky 40% v objeme min. 3 cl. Ostatné suroviny smu byt’ modifikatormi
(napr. bitters, sirupy, likéry a pod.). V pripade pouzitia d’al$ieho spiritu musi
byt jeho objem mens$i ako objem povinnej suroviny Jon Rye Wanted
Whisky 40%.

Long drink musi obsahovat ako bdzu Savage Rabbit Vodka 40% v
objeme min. 3 cl. V pripade pouzitia d’alSieho spiritu musi byt’ jeho objem
mensi ako objem povinnej suroviny. (Long drink sa podava vo vysokom
pohari: moze byt osviezujuci, sladky, kysly alebo tropicky a serviruje sa v
pohari s velkym objemom)

Receptiry prihlasené do sut'aze st zavdzné a nemenné. Za spravnost’
prihlasenej receptury zodpoveda sut’aziaci. V receptirach je potrebné
uvadzat’, ¢i ide osirup alebo likér, prip. uviest' vyrobcu tak, aby dand
surovina bola jednozna¢ne identifikovateI'nd a nezamenitelnd. Sucast'ou
receptury sttazného napoja je aj charakteristika napoja. Sirupy inych
znadiek ako GIFFARD nie su dovolené (plati aj pre home made
pripravene sirupy).
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Ingrediencie:

Obsah napoja:
(len obsah
Ingrediencii)

Sklo:

Priprava na sut’az:

Vystlpenie:

Vsetky receptury sa stdvaji majetkom Hotelovej akadémie, BasStova 32,
PreSov.

LCubovol'né, zodpovedajice prihlasenej receptire s ohladom na povinné
suroviny, udané v centilitroch (cl), dashes (strekoch) a drops (kvapkéach).

Suroviny musia byt odmeriavané, ale dolievanie drinkov perlivym napojom
neodmeriavame, avSak objem dolievaného napoja musi byt minimalne 7cl
a pouzity objem musi byt viditeI'ne jasny (pouzivanim menS$ich baleni-
objemov flias). Maximalny pocet ingrediencii je obmedzeny na Sest’ (6),
vratane strekov, kvapiek a vloziek.

Nie je dovolené pouzitic ohrievanych ingrediencii. Nie je dovolené
zmieSanie viacerych ingrediencii za ucelom, aby sa vysledna ingrediencia
pocitala za jednu (neplati pre jednu povolend home made ingredienciu).
Mlie¢ne produkty st dovolené. Pouzitie zmrzliny je dovolené v mnozstve
max. 6 cl. Pouzitie Cerstvych vajec je dovolené. Je dovolené pouzitie 1
doma pripravenej suroviny (nie vSak sirupu, tie dodava sponzor
sut’aze), plati pre vSetky 4 kategdrie napojov zakladného kola, neplati
pre superfinale. Ak siat’aziaci pouzije doma pripraveni ingredienciu,
do prihlasky receptiry (v ¢asti postup) musi uviest’ jej presné zloZenie
a sposob pripravy.

Suroviny na vyrobu sutaznych napojov uvedené v priloZenom zozname
zabezpedi usporiadatel’ a sut’aziaci si ich vyberie z ponukového stola priamo
na javisku. Sutaziaci moéze pouzit’ aj int prichut’ sirupu GIFFARD ako je
uvedend v prilohe, vtakom pripade si dany sirup zabezpeCuje sam na
vlastné naklady. Iné potrebné suroviny, ktoré nie suU uvedené
Vv priloZenom zozname si sut’aZiaci zabezpe¢i saim na vlastné naklady.
Cerstvé (fresh) §tavy si sut’aZiaci mdZe pripravit’ iba vo vyhradenom
priestore na pripravu dekoracii pod dohPadom technického komisara
vV ramci ¢asového limitu 15 mintt uréeného na pripravu dekoracii.

Pochutiny, ako napr.: sol, cukor, Cierne korenie, muskatovy orieSok,
Skorica, kakao, cokoladové hobliny a iné, ktoré sa bezne pouzivaju, a ktoré
modifikuji chut’ napoja, stt dovolené, pocitaji sa v§ak ako jedna z pouzitych
ingrediencii z maximalneho poctu 6. Za ingredienciu sa povazuju aj vlozky
umiestnené v népoji, napr.: ovocie, oliva, koktailova Cere$na a pod.
Pouzitie sprievodného snacku k napoju v akejkol’'vek podobe, vyuZitie
tzv. ,staged cocktails“ (koktaily na tacke, tanieriku, podsalke a pod.)
a akakol'vek dodato¢na dekoracia umiestnena mimo pohara nie je
dovolena.

Soft drink 10 cl - 30 cl
Before dinner cocktail 8cl-15cl
After dinner cocktail 8cl-15cl
Long drink minimalne 15 cl

Kazdy sut’aziaci si zabezpeci sam podl'a vlastného uvazenia.
Usporiadatel’ sut’aze sklo nezabezpecuje.

Max. 15 minut vo vyhradenom priestore za podiom.

3 minaty priprava pracoviska

6 minit  mieSanie sut'azného napoja vo svojej kategorii
3 minaty upratanie pracoviska

Pri prekroceni ¢asového limitu na pripravu ndpojov budu sitaziacemu
odpocitané minusové body podla tabuliek.



Sposob vyroby:

Superfinéle:

Lad:

Pracovné pomdocky:

Dekoracia:

Oblecenie:

Sutaziaci pripravuje 3 porcie drinku vo svojej kategorii, v ¢asovom limite 6
minuat, postupne podl'a poradia. Sut'aziaci musi pockat’ na pokyn komisara
k zaciatku svojho vystipenia. Kazdy sitaziaci si na sutazny stol prinesie
vSetky potrebné pomoécky a ingrediencie na vyrobu sttazného napoja.
Suroviny poskytnuté sponzormi (Jon Rye Wanted Whisky 40%, Borec Gin,
Savage Rabbit Vodka 40%, sirupy GIFFARD a nealkoholické néapoje
portfélia ST. NICOLAUS Group.) si vezme zo stola so sponzorskym
portfoliom na podiu. Sutaziaci po skonceni svojho vystipenia vrati
sponzorské suroviny na tento stol. Suroviny pouzité pri priprave napoja
musia byt odmeriavané, maximalny objem odmerky je 10 cl. Ked’ sutaziaci
skon¢i svoje vystupenie, obsluha odnesie pripravené porcie chutovej
komisii. Sut'aziaci musi ostat’ na podiu az do tej doby, kym nedostane pokyn
od komiséra k odchodu. Sut'azné stoly budt po kazdom vystapeni upratané
a pripravené na d’alSie kolo. Tento postup sa opakuje po kazdom kole. Po
vyrobeni aodovzdani sutaznych napojov komisii si sutaziaci svoje
pomdcky a suroviny odnesie. V pripade akéhokol'vek znehodnotenia napoja
pocas transportu do miestnosti chutovej komisie dojde k dohode medzi
hlavhym komisarom a sttaziacim tak, aby rozhodnutie o naprave bolo
akceptované obidvoma stranami.

Do superfinale postupuje vitaz z jednotlivej kategdrie. Finalisti pripravuju
Martini Cocktail podl'a vlastnej receptury, ktord musi obsahovat’ zdkladnd
bazu Savage Rabbit Vodka 40% v minimélnom objeme 3 cl. Sut'aziaci
pripravuju 2 porcie svojho ndpoja v ¢asovom limite 5 minut. Na pripravu
pracoviska maju k dispozicii 3 minaty. Na pripravu svojho drinku mézu
vyuzit’ svoju fantaziu a kreativitu (Apple Martini, Espresso Martini, Lychee
Martini, ...). Po svojom vystupeni budd mat’ 1 minatu na odprezentovanie
drinku v Anglickom jazyku. VSetky suroviny a inventar na pripravu svojho
drinku si zabezpecuje sut'aziaci vo vlastnej rézii.

Usporiadatel’ zabezpeci kaliSkovy a drveny l'ad. Pripadny iny druh l'adu si
zabezpeci stt'aziaci sam.

Kazdy sut'aziaci si zabezpe¢i sam (vlastné) a prinesie ich na pracovisko
vratane slamiek a miesadiel. Povolené st len potrebné pomocky.

Zodpovedajuca typu adruhu napoja podla receptiry. V receptlre je
potrebné uviest konkrétnu dekoraciu, nestadi vSeobecne, ako napr.:
ovocie, ovocny zaves a pod. Suroviny na dekoraciu si kazdy sut'aziaci
zabezpeci sam na vlastné naklady. Suroviny na dekordciu s vynimkou
slamiek a napichovadiel musia byt jedlé. Pouzitie kvetin je dovolené, plati
vSak zadkaz pouzitia omamnych, jedovatych alebo nejedlych kvetin.
Potravinove farbiva su zakazané. Dekoracie sut’aznych napojov si musi
pripravit’ sut'aziaci samostatne vo vyhradenom priestore za pédiom
pod dohladom technického komiséara v ¢asovom limite 15 minut pred
prichodom na podium. Dekoréacie pripravené vopred alebo mimo
vyhradeného priestoru nie st povolené. Predpripravené dekoracie budi
stitaziacemu odobrané a sut’aziaci riskuje penalizaciu 40 trestnymi bodmi.

Stt’aziaci pri priprave ndpojov pracuju v skolskom obleceni pre praktické
vyuCovanie s oznacenim Skoly, pripadne vinom vhodnom obleceni.
Nepripustné su trickda, koSele s kratkym rukivom, Sportova obuv,
vyrazné li¢enie, dIhé nechty, alebo extravagantné icesy. Nie je dovolené
mat’ oblecenie s reklamou, ani mat’ oblecené rifle.



Poradie:

Hodnotenie:

InStrukcie:

Protest:

Podla vylosovania. Sutaziaci z jednej Skoly nemo6zu pripravovat’ drink
v jednej kategorii.

Komisari hodnotia vystupovanie sutaziaceho, pracovisko, techniku
pripravy napoja, chut, vonu, vzhlad a celkovy dojem napoja podla
pravidiel a nariadeni 1.B.A. — W.C.C. Vzory hodnoteni st na stranke
www.eurocup.sk. Pravidla su prispdsobené sut’azi EUROCUP 2026.

Na porade veducich druzstiev s organizatormi sut'aze a hlavnym komisarom
a priamo na mieste po otvoreni sut'azného dia.

Protest je mozné uplatiovat’ do jednej (1) hodiny po ukonceni vlastnej
sut'’aze u hlavného komisara za poplatok 20,00 €.

Sudhlas so spracovnim osobnych udajov, prosim, vytlacit’, podpisat’ konkrétonou
0sobou — sutaziacimi i sprevadzajiicimi osobami, preskenovat’ a zaslat’ spolu s
prihlaskou na eurocup@hapresov.edu.sk

Ceny:

A. Sut’aZ jednotlivcov:

1. péasmo — zlata medaila

2. pasmo — strieborna medaila
3. pasmo — bronzova medaila

Kategoria — Soft drink 1. miesto
Kategoria — Before dinner cocktail 1. miesto
Kategoria — After dinner cocktail 1. miesto
Kategoria — Long drink 1. miesto
Kategoria — Najlepsia technika 1. miesto

Cena SKBA

Absolutny vit'az superfinale ziska putovny pohar riaditela
Hotelovej akadémie Presov.

B. Sut’az druZzstiev:

1. pasmo — zlata medaila

2. pasmo — strieborna medaila
3. pasmo — bronzova medaila

Absolatne poradie druZstiev

(stcet bodov obidvoch sttaziacich)

1. miesto

2. miesto

3. miesto

Absolutny vitaz v sutazi druzstiev ziska cenu predsedu Presovského
samospravneho kraja.
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Informacie:

Zabezpecenie:

Upozornenie!

Prihlasky:

Vsetci sutaziaci asutazné druzstvd dostanu diplomy za umiestnenie
v jednotlivych pasmach.

Potrebné informacie ziskate na adrese:
Hotelova akadémia

PhDr. Marek Sebe;j

Bastova 32

080 01 Presov

tel: +42151/77 32701
mobil: +421 948 885 766
e-mail: marek.sebej@hapresov.edu.sk

Kontakt na zabezpecenie povinnej lichovej zlozky Borec Gin 37,5 %,

Jon Rye Wanted Whisky 40%, Savage Rabbit Vodka 40% kontakt na
zabezpecenie sirupov GIFFARD n4jdete v podnikovych predajniach:

PP Siroké +421 917 527 766
PP Liptovsky Mikuld§ ~ +421 915 848 095
PP Bratislava +421 915 848 278
PP Leopoldov +421 915 848 297

V pripade oneskoreného zaslania prihlaSok receptur sutaznych népojov
usporiadatelia negarantuju suroviny.

Prihlasku S$koly a stravy odoslite najneskor do 18. septembra 2026 na
eurocup@hapresov.edu.sk

Prihlasku stit’aZiaceho vratane prihlasok receptiry sut’aznych napojov
a vizitky sat’aziacich, odoslite najneskor do 25. septembra 2026.
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PRIHLASKA SUTAZIACEHO

EUROCUP JUNIOR BARMAN

7. oktober 2026, Hotelova akadémia PreSov

Miesto sut’aze: Hotelova akadémia — Sportova hala
Adresa: Bastova 32, 080 01 Presov

‘ Kontaktna osoba: PhDr. Marek §ebej

‘Kontakt: +421 948 885 766

‘ Email: marek.sebej@hapresov.edu.sk

Nazov a sidlo Skoly:

Meno sut’aziaceho:

‘ Datum narodenia:

‘ Email:

\ Mobil:

Uspechy na sutaZiach:

Zaluby:

DoterajSia odborna prax:

Znalost’ cudzich jazykov:

Obl'abeny mieSany napoj:

‘ Kontaktna osoba v §kole:

‘ Email + tel.:

Prihlasku sut’aziaceho je potrebné zaslat’ do 25. 09. 2026 na email: eurocup@hapresov.edu.sk
Kazdy sutaziaci musi byt’ zaregistrovany aj na Prihlaske Skoly.
Prihlaska Skoly je k dispozicii na webe: www.eurocup.sk


mailto:marek.sebej@hapresov.edu.sk
http://www.eurocup.sk/

PRIHLASKA RECEPTURY

EUROCUP JUNIOR BARMAN
07. oktober 2026, Hotelova akadémia PreSov

Sut’azna kategoria:

Nazov a sidlo Skoly:

Meno sat’aziaceho:

Nazov napoja:

‘ P. ¢. | Ingrediencie: Znacka / vyrobca: Mnozstvo v cl na 1 porciu
| L.

\ 2.

| 3.

4

| s.

6.

Sposob vyroby (oznacte x) priama cesta miesaci pohar Sejker mixér

Dekoracia:

Technologicky postup:

Chut’ a aroma:

Cielova skupina, pre
ktoru je napoj urceny:

Odoslanim prihlasky stihlasim s prevodom autorskych prav na Hotelovi akadémiu PresSov.
Prihlasku receptury je potrebné zaslat’ do 25. september 2026 na email: eurocup@hapresov.edu.sk
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PRIHLASKA RECEPTURY

Superfinale- Martini Cocktail

EUROCUP JUNIOR BARMAN
07. oktober 2026, Hotelova akadémia PreSov

Nazov a sidlo Skoly:

Meno sat’aziaceho:

Nazov napoja:

‘ P. ¢. | Ingrediencie: Znacka / vyrobca: Mnozstvo v cl na 1 porciu
| L

| 2.

| 3.

4

| 5.

6.

Sposob vyroby (oznaéte x) | priama cesta miesaci pohar Sejker mixér

Dekoracia:

Technologicky postup:

Chut’ a aroma:

Cielova skupina, pre
ktoru je napoj urceny:

Odoslanim prihlasky sthlasim s prevodom autorskych prav na Hotelovi akadémiu PreSov.
Prihlasku receptary je potrebné zaslat' do 25. september 2026 na email: eurocup@hapresov.edu.sk



mailto:eurocup2023@hapresov.edu.sk

SUROVINY DODANE SPONZORMI DO SUTAZE

Sortiment St. Nicolaus Group Borec Gin 37,5 %,

Jon Rye Wanted Whisky 40%,
Savage Rabbit Vodka 40%

Sortiment GIFFARD - sirupy*
Giffard Sirup Baza
Giffard Sirup Grenadina
Giffard Sirup Mojito
Giffard Sirup Melon
Giffard Sirup Skorica
Giffard Sirup Slany karamel
Giffard Sirup Levandula
Giffard Sirup Orgeat (mandlovy)

Sortiment GIFFARD - pyré* Giffard Fruit For Mix Jahoda
Giffard Fruit For Mix Mango
Gffard Fruit For Mix Malina

Sortiment GIFFARD N/A likér* . o
Giffard alcohol free Pamplemousse (nealko grepovy likér)

Sortiment GIFFARD N/A Cocktail Base*Smoky Agave
Ruby Grape
Aperitif Bitter

Sortiment nealko* Budis perliva v skle
Franklin&Sons Ginger beer
Franklin&Sons Grepfruit soda
Franklin&Sons Peach&Mango
Franklin&Sons Indian Tonic Water

*Produkty tu uvedenych prichuti budi zabezpecené sponzorsky. Sut'aZiaci méze pouzit’ aj
iny produkt GIFFARD, v takom pripade si ho zabezpecuje sam.



Suhlas so spracovanim osobnych udajov

Ja, dolupodpisany (a):

Meno Priezvisko

tymto udelujem prevadzkovatelovi Hotelovej akadémii PreSov suhlas v zmysle €¢l. 6 ods. 1 pism. a)
Nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady (EU) 2016/679 z 27. aprila 2016 o ochrane fyzickych oséb pri
spracuvani osobnych udajov a o volnom pohybe takychto udajov, ktorym sa zruSuje smernica 95/46/ES
(vSeobecné nariadenie o ochrane udajov) (dalej len Nariadenie GDPR), resp. § 13 ods. 1 pism. a) zakona
€. 18/2018 Z. z. o ochrane osobnych udajov a o zmene a doplneni niektorych zakonov so spracovanim
mojich osobnych udajov (dalej len zakon), ktoré som dobrovolne poskytol / poskytla za i€elom prihlasenia
sa na barmansku sutaz juniorov EUROCUP JUNIOR BARMAN 2026 v PreSove.

Svojim podpisom potvrdzujem, Ze som bol (a) pouceny (a) o svojich pravach, ako pravach dotknutej
osoby uvedenych v &l. 15 az 23 Nariadenia GDPR, resp. § 19 az 30 zakona a Ze svoje identifikacné udaje,
ktoré som poskytol / poskytla sa zhoduju so skutoénostou, a Ze su UpIné, pravdivé a presné.

podpis poskytovatela udajov

Véazena verejnost’, G¢astnici a navstevnici podujatia,

prevadzkovatel’ — Hotelova akadémia PreSov, so sidlom Bastova 32, PreSov, ICO: 00162191 si
Vas dovol'uje informovat’, Ze v Case konania barmanskej stt'aze juniorov EUROCUP JUNIOUR
BARMAN 2026 dnoch 6. a 7. oktobra 2026 dbjde na vyhradenych miestach k zaznamenavaniu
priebehu sut'azi audiovizualnou technikou, ktoré bude uskuto¢novat’ prevadzkovatel’. Vase osobné
udaje vo forme obrazovych snimok a obrazovo - zvukovych zaznamov prevadzkovatel’ spracuva
za ucelom propagacie podujati a zdeklarovania ich priebehu, v stlade s ¢l. 6 ods. 1 pism. f)
NARIADENIA EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) 2016/679 z 27. aprila 2016 o
ochrane fyzickych osob pri spracivani osobnych tdajov a o vol'nom pohybe takychto udajov,
ktorym sa zruSuje smernica 95/46/ES (vSeobecné nariadenie o ochrane tidajov). Obrazové snimky
a obrazovo-zvukové zaznamy z podujati zverejnené na webovom sidle prevadzkovatela —
Hotelova akadémia PreSov: www.hapresov.edu.sk, facebookovej stranke, instagrame a inych,
budd uchovavané po dobu 3 rokov.



Sdhlas so spracovnim osobnych udajov, prosim, vytlacit’, podpisat’ konkrétnou
osobou — sutaziacimi i sprevadzajiicimi osobami, preskenovat’ a zaslat’ spolu s
prihlaskou na eurocup@hapresov.edu.sk



mailto:eurocup@hapresov.edu.sk

